
Frühstückskreationen

Das Peruanische
Avocado auf Mehrkorntoast mit knackigen 
Kirschtomaten und dazu ein weiches Ei. 15,90

Das Klassische
Butter, Marmelade, Honig, Schinken, Salami und 
Käse mit einer Portion Kräuteraufstrich
Dazu ein Brotkörberl. 15,10

Das Speckige
2 Spiegeleier und gebratener Speck auf
getoastetem Steinofenbrot mit Schnittlauch 
und Essiggurken. 14,20

Das Nordische
Wildlachs, Frischkäse, Kresse und Dill-Senf-
Sauce auf einem frischen Mehrkorn-Bagel. 13,20

Das Omelette
Schinken-Käse Omelette auf getoastetem
Steinofenbrot mit Schnittlauch 13,20

Mo-Fr: 8 - 11:30, Sa & So: 8 - 14:30, Mi: Ruhetag
Zu jeder Kreation ein Heißgetränk nach Wahl inklusive



Süßes Frühstück

Panncakes
Mit Honig oder Ahornsirup darauf, Schlagsahne
und Obst. 7,50

Inka Bowl
Low-Fat-Beernjoghurt, Ayuruveda Granola,
Chia, Amaranth, Nüsse, Obst und Zimt. 7,50

Lauwarmer Milchreis
Mit Zimt und Zucker. 6,20

Obstsalat
Obstsalat von gemischten Früchten. 7,50

Extras
Ein Stück Gebäck nach Wahl (auch glutenfrei) 1,60
Spiegelei 2,10
Weiches Ei 2,20
Portion Kräuteraufstrich 2,90
Portion Schinken, Salami oder Käse 4,10
Portion Wildlachs mit Dill-Senfsauce 5,90
Portion Butter, Marmelade oder Honig 1,60


