- &

Alle Speisen sind einzeln bestellbar I. A Z A R T E Besuchen Sie uns: www.lazarte.at
T = LATIN AMERICAN FOOD &
Mend Marino Men Criollo

Causa Limena (10.90¢) Hausgemachte Suppe mit Fleisch (850¢)
Kalt gestampfter Kartoffelpiree mit Aji Amarillo, Limette, ——
Zwiebel, Avocado und Koriander, gefiillt mit Hdhnchenbrust

und Gemiise in Mayonnaise. (Kalte Speise) Papa Rellena osoc)

Knusprig frittierte, mit wiirzigem Rindfleisch gefillte Kartof-

— . feltasche - ein klassischer peruanischer
Ce\”Che ClaSS|C0 (19,90¢€) Street-Food-Favorit.

Fisch mariniert in frischem Limettensaft, Aji (frischer Chili),
Ingwer, Zwiebeln, Koriander, dazu gekochte StBkartoffel

und Cancha (frittierte Maiskdrner) aus Peru (Kalte Speise). Estofado de Cagpegane

Zart geschmortes Rindfleisch in aromatischer Sauce mit
Gemiise, Gewdrzen und einem Hauch Tomate - herzhaft,
Jalea Especial (290€) weich und vollmundig im Geschmack.
Gebratene Meeresfriichte mit Reis in peruanischer Sauce, —
Koriander, Aji und Parmesan, garniert mit Salsa Criolla.

Darauf gebackener Fisch. Dazu Sauce Tartare. Arraz con Jeche (7z0é)

Milchreis mit Mango SoBe. Darauf Dulce de Leche (lang
gekochte Kondensmilch)

Crema Volteada (850¢) SN S

Schnittfester Vanillepudding aus Peru, der mit einer

Karamellsauce Ubergossen serviert wird.  Gange - 42,00€

3 Gange ohne Dessert - 35,00€

4 Gange - 58,00€
3 Gange ohne Dessert - 50,00€

Feliz /\(» nuevo!

Menu Vegano

Gemiisesuppe (790¢)

Causa Vegana (1090¢)
Schichtgericht aus cremig gewdrzter gelber Kartoffel, ge-
fullt mit einer frischen Mischung aus Gemise, Avocado und
Limette. Leicht, aromatisch - komplett pflanzlich

Lomo Vegano (2090¢)
Wokgericht mit mariniertem Tofu, roten Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer und Koriander in einer aromatischen Sojasauce,
serviert mit Pommes und Reis

Pudding mit Quinoa (850€)

4 Gange - 40,00€
3 Gange ohne Dessert - 33,00€



